2-4 rue de Broglie, 37100 Tours
WEB : le-poggio.com

MALIL : poggio.tours@gmail.com
TELEPHONE : 02 47 4191 98

7j/7 Du lundi au dimanche -
De 12HOO a 14HOO et de 19HOO a 22HOO

LES PLATS A EMPORTER !

® Notre pate a pizza romaine est réalisée et travaillée dans le respect

PIZZE ROSSE
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REGINA ....ooerrteerteeststsssisssssssasssssssssssssssssens 13,00
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
jambon blanc, champignons, olives & origan

CALZONE (En chQusSOn) ......eeceeeeeecrreeenn. 14,50
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, jambon blanc,
champignons, ceuf & origan

VEGETARIENNE ... 13,00
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, champignons,
poivrons, aubergines grillées, olives, courgettes,

oignons frais & origan.

Sortie du four : Roquette

LATOSCANE ... eeeeeeeeeeeeeeereeesesenenens 15,00
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte.

Sortie du four : Jambon italien affiné 9 moais,

Burrata Di Bufala crémeuse & tomates confites

PN 02033 (67:1 11)) O 13,00
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, Cheddar,

viande hachée & lard grillé.

Sortie du four : Sauce barbecue

IMPERATOR ....ooooooooonvriereiereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssssns 15,00
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, viande hachée

de beeuf, merguez, Spianata Piccante, oignons,
poivrons, piments doux lombards, olives & origan.

PAVAROTTI ......oeeeeeeeeeeeevevereeesaeesenene 14,50
Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, viande hachée
de beeuf, tomates d'antan, creme fraiche & ceuf

G SAISONS . ...eeeeeeeeeeecccceeerrnreeeeeeeeeeesssssannenes 13,50
Au four : Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, oeuf,
champignon, jambon, coeurs d’artichauts, olives noires

ooy O FACON BAGUETTE

des régles de maturation.Tous nos ingrédients sont 100% italiens
certifiés D.O.P. et IGP, nos pizzas sont cuites au feu de bois.

PIZZE BIANCHE
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SALMONE ....ooriirerrcneerennerecneescneesesnnessneens 15,00
Créme fraiche, Mozzarella fior di latte,

fondue de poireaux, saumon frais & origan.

Sortie du four : Saumon fumé maison & roquette

LA FUMEE .......ooovrrrrrsssnesenennenssssssssssssssssssesssses 15,00

Creme fraiche, pommes de terre grenailles roties,
Mozzarella fior di latte, Scamorza fumée,
oignons, magret de canard fumé maison & origan

SAVOYARDE
Créme fraiche, Mozzarella fior di latte, Reblochon,
pommes de terre grenailles réties, oignons & lardons

PINOCCHIO ...t eeesneennnes 15,00
Creme fraiche, Mozzarella fior di latte, Sainte-Maure

de Touraine, pommes de terre grenailles roties &
poitrine fumée.

Sortie du four : Burrata Di Bufala crémeuse

4 FROMAGES .......oiorereeineeeeenseeieesiseseseseeeeane 14,00
Creme fraiche, Mozzarella fior di latte,
Taleggio, Scamorza fumée, Gorgonzola & origan

POULET CHEVRE MIEL................... 14,00
Creme fraiche, Mozzarella fior di latte,
poulet mariné aux herbes de Provence,

Sainte-Maure & tomates confites.
Sortie du four : Miel, roquette



